La France

de Ferme en Ferme Le Tarn

i o o 4 s o, | deFerme en Ferme
Vivre la passion d'un métier, savourer le vrai godt -
fermier. 24 et 25 avril 2004

Venez i la rencontre du meilleur de nos terroirs...!
Pour ka 5e édition nationale de “La France de Ferme en
Ferme”, en ce dernier week-end d'avril, nous, agriculteurs
fermiers, viticulteurs du Tarm somimes heureux de vous inviter
a venir découvrir nos fermes et nos domaines. ..

“De Ferme en Ferme" : week-end fermes ouvertes
pour voir et comprendre nos savoir-faire agricoles, visiter nos
exploitations, nos ateliers de transformadons, nos caves... En
un Mot NoUs rencontrer, nous qui trons de nos terroirs les
mhumwdmﬂmmiznm r le respect de

ronnement nous a 5
durable de l'agriculture. WWE: profitez mmm-l:
pour déguster ou acheter directement 3 la source des
produits de qualité, découvrir des saveurs originales et
vraies... Partageons des moments de convivialite, de
rencontres et d'échanges... ! dans l'attente de vous accueillir

chaleureusement, ..

L'équipe du “Tormn de Ferme en Ferme™,

INFOS PRATIQUES

Restauration : Four le repas de midi, les
exploitations indiquées par le lopo MM vous
proposeront des “msiettes fermieres” com-
ticipantes (tarif entre 9 et |6 euros) sur
FESEMGTGN UNiguement.

Possibilié d'un repas “fermier” menu
unique tout compris pour 16 euros/per-
sonnne dans be cadre de ka ferme Auberge
“Le Caillol™ 05 63 76 |5 46.

PARTICIPANTS

Jean-Paul NOUVEL. @ sur réverva-
o,

Bovins viande, Vente directe de veaux et
beeuls. Visite de 'Sevage et digustation. La
Poromié, 81120 Tellet, tél 05 &3 55 74 B9,

Yolande et Philippe TINON )@ sur
révervation.

Bevage de canands gras et transformation
(foie gras, confits)

Animagion Jeux de Rales 1 maiton des
abedlles, Xavier Lafon

Canards de Barbarie élevés en plein air i
Bouscavel nourris aux céréales et 3 ['her-
be... Bouscatel BI360 Montredon-
Labessonnié, tékiphone 05 63 75 I4 47,
fox 05 63 75 64 12

Cordialement,

R T et J.'. ST

Renssigreeseniy - 05 83 4T 94 42

Lydie et Philippe HALLET i sur
réwervation,
Fromages frais et desserts au it de
chévre. Fruits rouges et confitures maison.
Accueil en chambres dhites et tble,
Bellegarde, 81120 Réalmont,
& 05 43 45 50 83.

Evelyne et Claude CANDIA.
Viticulteurs, vins de Gailye. Vinification tra-
diionnelle. Qualité et savoirhire @ les
devises du domaine. Domaine de Balapés,
81150 Lagrave. Téléohone 05 63 41 74 48,
fox 05 43 81 52 |2

Dina et Francis GIRAULT. Feurs
séchées. De b graine i la fleur séchée Venez
découvrir notre grenier aisd mille coubsurs.
Millesques Haut, BI250 Mielles,
L0563 55 95 7.

Damien RICARD. Fromages et pro-
duits au kit de brebis. Ballade autour de
saveurs douces, fruitbes, corsées ou sucrbes
et visite, Les Poulnetokes, 81250 Pouling
o 05 63 55 81 72

Daniel GEMNIEYS. itation en
bovins viande. Acouell éducatf, Au comur de
l fordt de Sérénac, venez découvrir une
ferme tournée vers la nature et les enfants.
la Forét de Sérénoc, BI3S0 Sérénac,
o 05 63 56 43 52,

Martine et Christophe VAREME.
Producteur d'escargots. Escargots élevés en
plein air. Cuisinés par nos soins... pour
vitre plaisir. Villoge, 81170 Souel
el 05 63 56 43 52

Christine et Francis BLANC. o sur
riErvation,

Ferme auberge. Des plus pourmands
arrosés dun vin de Gallac vous attendent. ..
Dépstation de charcuterie, Le Cailol 81540
Solles, téléphone/fax 05 63 76 15 44,

GAEC de la ferme de VALEYRES.
Blevage de chévre. La Chévre angora : de
Mélevage au produic fini. Yoleyres, 81740
Penne, 14 05 43 33 11 87.

Guy DEMOOR. Vaches laitiéres.
Lhiszoire de “Pie MNoire™ ou le chemin du
lait. Le Pouget, 81640 Virac,
tél 05 63 56 05 45.



